ANGLESCINA-5.A
TEMA: FOOD/RECIPE

Pozdravljeni u¢enci,
kako ste?

Upam, da ob vsej tej hrani, ki jo obravnavamo niste kar naprej laéni.
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1.)  V ucbeniku si na strani 73 oglejte nalogo 23/PARTY MENU.
Poskusite povezati, kaj besede pomenijo in h kateri sliki
sodijo. Za pomo¢ vam prilagam slovarcek:

- CUT-REZATI

- WASH-UMITI

- SERVE-POSTRECT

- POUR-NALITI/NATOCITI
- ADD-DODATI

- PEEL-OLUPITI

- SPREAD-NAMAZATI

- SPRINKLE-POTRESTI

- MIX-MESATI

Te besede zapisite v zvezek. Naslov je PARTY MENU.

2.) V ucbeniku na strani 73 resite vajo 24a. Pravilni vrstni red

zapidite v zvezek. Ce imate moznost reditve e preverite
(14b).

Za pomo¢ vam prilagam Se nekaj prevodov besed:



- take-vzeti

- slice-rezina

- the first-prvi
- plate-kroznik
- flour-moka

- coconut-kokos
- repeat-ponoviti
- twice-dvakrat
- guests-gostje
- thin-tanek

Ce ti vrstnega reda ni uspelo sestaviti ni¢ hudega. Je paé tvoj recept
nekoliko drugacen.

3.) Sedaj pa vi poskusite sestaviti poseben sendvic. Izmislite si,
iz Cesa ga boste sestavili. Naj bo nekaj posebnega.
Bodite MASTER CHEFT 5.a razreda.
Recept zapisite v zvezek.
Lahko uporabite kar zgornji model povedi (iz vaje 24a).
Lahko sestavite Cisto svoj recept.
Lahko pa uporabite spodnji model in samo zamenjate vrsto
sadja, zelenjave, ...

MODEL ZA POMOC: Pineapple sandwich

First wash the cherries.

Peel the bananas.

Cut the pineapple and the bananas in thin slices.
Take a slice of a pineapple and put it on the plate.




4))

5.)

6.)

7.)

Spread the slice with cream and put some cherries and some
bananas on.

Take another slice of a pineapple and put it on the first one.
Repeat twice.

Sprinkle the sandwich with some chocolate crumbs.

Serve it to your guests.

DODATNO: Bralno razumevanje
V u¢beniku na strani 77 preberite besedilo in napisite
odgovore. Odgovori naj bodo KRATKI. Zapisite jih v zvezek.

DODATNO: Napisite preprost recept; recimo za palacinke.
Besede najdete v spletnem slovarju PONS.

DODATNO: Ce imate dovolj &asa, najdete v delovnem zvezku
na straneh 69 in 70 vaje povezane z recepti in danasnjo
temo. Prilagam sliki.

DODATNE UCNE LISTE NAJDETE SPODAJ (neobvezno).

Za tiste, ki zelite vec.









TCHEN VER]

READ AND LABEL THE
PICTURES

1.- WASH

Om.
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2.- ROAST

- 3.- BREAK
O SV
(,‘7/, Y 4 4,- TOAST

&/" 5.- BEAT
O > 6.- TASTE
| 7.-sLzcE
S T 8.- BAKE

9.-OPEN
10.-BOIL
11.-GRATE
12 -FRY
13.-PEEL
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